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150°
DELL'UNITA D'ITALIA

L'Ttalia e gli Italiani sono in festa!

'
inno di Goffredo Mameli risuona dalle

Alpi a I'Etna, dal Tirreno a I'Adriatico, dalle
citta ai paesetti degli Appennini: Not fummo
da secolv / calpesti, derisi, / perche non siam
popolo, | perche siam divisi. / Raccolgact
un'unica / bandiera, una speme: / di fonderct
insteme / gia l'ora suono. Questa festa ¢ anche
la nostra, la festa di tutti gli Emigrati Italiani
del Canada! Il prossimo 17 marzo in Italia e
una festa nazionale, ma pure una festa degli
Italiani e per gli Italiani dovunque siano nel
mondo. Non ¢’¢ alternativa, non ci sono motivi
per non celebrare con fierezza una data che
ricorda il percorso, lungo 150 anni, con cui
I’Italia ¢ cresciuta ed é divenuta il paese demo-
cratico e civile di oggi. Il 5 maggio scorso, il
Presidente della Repubblica Giorgio Napoli-
tano dava il via dallo scoglio di Quarto, punto
di partenza nel maggio del 1860 per la legg-

endaria impresa di Garibaldi e i suoi Mille, alle
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celebrazioni per i 150 anni dell’Unita d’Italia
(1861-2011). E il Presidente insiste e ci ricorda
che " festeggiare I’Unita d’Italia non significa
solamente portare rispetto e mantenere memo-
ria della storia passata, ma anche porre
un’attenzione doverosa verso il futuro della
nazione. I bambini e 1 giovani di oggi (anche 1
nostri nel Quebec) devono poter ricordare
questi festeggiamenti come qualcosa che li
rende fieri di essere italiani e che li stimola a
partecipare alla costruzione di un Paese
sempre migliore ". Le attivita previste in [talia
sono molteplici: festeggiamenti, mostre, con-
certi, spettacoli teatrali, ricostruzioni storiche
tutte

informazioni storiche sul processo di unificazi-

e 1iniziative orientate a divulgare
one nazionale. Allora, pure noi, Italiani del
Quebec, rispondiamo numerosi agli inviti che
ci saranno fatti dalle Organizzazioni Italiane
locali per festeggiare in coro con la madre

patra. Articolo di Franco Nicola
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mistinti lettori,

che ne pensate se torniamo a visitare le fonda-
menta dell'O.F1.7 L'Ordine ¢ nato con scopi
elevati, in un momento cruciale. All'epoca
della sua fondazione, l'italiano che arrivava in
America, si sentiva estraneo, viveva in gruppi
divisi, era mal visto, e spesso era sfruttato. In
questo clima difficile, nacque l'idea d'unirsi, di
formare un fronte unico, ben organizzato per
cercare di migliorare condizioni che erano
insopportabili. Un uomo di cuore, Vincenzo
Sellaro, lo capi e fondo 1'Ordine con lo scopo
d'aiutare la massa degli emigranti. Infatti,
I'Ordine fece moltissimo per gli emigranti del
Nord America. Nel Quebec fondo la prima
societa mutualistica per la colonia di Montreal
e fece miracoli per aiutare i nuovi arrivati,
facilitando la ricerca del lavoro, proteggendoli
dagli abusi dei datori di lavoro, e spesso facili-
tando le esigenze amministrative del governo
locale e statale. Con questo aiuto i nostri si
sentirono meno abbandonati in questa terra
straniera. Anzi 1'Ordine fece di piu: riusci a
creare nella colonia uno spirito di fratellanza.
E incredibile il numero delle attivita sociali,
culturali e sportive che furono create da
I'0O.F1.! E l'opera la piu importante l'avete
ancora dinanzi agli occhi: la costruzione della
Casa d'Italia, un luogo di memoria per
noi.

L'O.E1. ¢ stato sempre in prima linea, per
aiutare nelle opere sociali e caritative. Per
esempio, negli anni 1946-1947, 1'0Ordine pre-
sentdo un assegno di 150.000 $$ alla Croce

Rossa Canadese per aiutare la Croce Rossa



Italiana a comprare le medicine di cui I'Italia
aveva tanto bisogno nel dopo guerra. L'Ordine
non cesso mai d'investire tempo e denaro per la
nostra comunita, in particolare in numerose
opere caritative. Oggi i bisogni della comunita
Italiana sono diversi, percio I'0.EF.1. lavora per
tramandare la cultura italiana ai nostri
giovani, affinché rimangano legati alla patria

dei loro padrl. Articolo di Franco Nicola

L'OF.. organizzera nel prossimo autunno la mostra “Origini
delle bande italiane a Montreal” dove sara rappresentato
I’evoluzione delle varie bande musicali che hanno
rallegrato le varie manifestazioni della nostra comunita nel
corso degli anni. Se siete in possesso di foto e oggetti vari
e di tutto cio che riguarda la Casa d’Italia e I'0.F.l. e volete
che siano esposte chiamate

Sonia a 514-271-2281
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Joseph Elie c’est plus que du mazout, c’est aussi de
nombreux avantages pour les
membres de I’Ordre des Fils d’Italie :

Un service fiable toute 'année, 24h / 24h, 7 jours / 7 jours
Un engagement envers le service a la clientele et la satisfaction
des clients
Du ThermaNet (mazout domestique plus propre)
Des appareils de chauffage et de climatisation modernes a haut
rendement énergétique :

Fournaise, bouilloire, biénergie

Chauffe-eau, réservoir

Climatiseur, thermopompe (central et mural)
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partenza 11 Agosto 2011 Prezzo a partire di $769

e Crociera Mediterranea

partenza 28 Luglio 2011 Prezzo a partire di $2199

e Crociera Mediterranea

partenza 22 Sett. 2011 Prezzo a partire di $2399
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TIMBALLO DI MELANZANE ( 4 persone) dal libro: Ricette del Molise di Franco Nicola

Ingredienti: (in vendita presso I'ufficio dell’O.F.1.)

4 melanzane, 50gr di burro, 200gr di prosciutto crudo, 200gr di mozzarella a
fette, 3 uova, sale, 50gr di farina, olio di soia per la
frittura.

Preparazione:

Tagliate le melanzane a fette orizzontali. Spurgatele durante un ora, con un

A po di sale, mettendole sotto peso. Dopo un ora, infarinate le melanzane,

immergetele nelle uova battute e fatele friggere in olio di soia;(assorbite I'olio
con carta assorbente). Dopodiche, prendete una terrina e spennellatene il
fondo con burro salato. Per la cottura: mettete nella terrina uno strato di
melanzane, uno di prosciutto e uno di mozzarella, fino a l'intera utilizzazione
degli ingredienti. Forno: 225 gradi. Durata: 20 minuti.




